LES CIMES

AURANT & BAR
NORAMIQUE



Entrées

Velouté du Diamond Rock
Diamond Rock veloute
16 €

Salade de chévre chaud
Salade de chévre chaud, lardons, chévre, miel, noix et tomates cerises
Warm goat's cheese salad with bacon, goat's cheese, honey, walnuts and cherry tomatoes
24 €

Saumon gravlax des Cimes
Saumon gravlax sur blinis et sa créme d’agrumes
Gravlax of salmon, tobiko eggs and his citrus cream
26 €

Tataki de beeuf
Beeuf mariné a ’asiatique, déclinaison de carottes

Asian marinated beef with carrots in differents ways
24 €

Terrine de foie gras
Terrine de foie gras
Foie gras terrine
32€/5 € (Sup. DP)




Plats

Curry végétarien
Meélange de légumes, curry coco et riz
Mixed vegetables, coconut curry and rice,
32€

Sole sauvage a la grenobloise
Sole meuniére aux capres et crolitons, servie avec deux garnitures au choix
Sole with capers and croutons, served with two sides of your choice
72 €/20 € (Sup. DP)

Curry de Cabillaud
Cabillaud cuit a basse température, mélange de Iégumes, curry coco et riz
Cod, mixed vegetables, coconut curry and rice,
38 € /5 € (Sup. DP)

Souris d’Agneau facon Diamond
Souris d’agneau confite au miel, petits légumes
Lamb hind shanks confit with honey, vegetables

42 € /7 € (Sup. DP)

Demi-coquelet des alpages
Demi-coquelet braisé et laqué avec une sauce d'inspiration satay
Braised and glazed half coquelet with satay-inspired sauce
36 €

Filet de beeuf
Filet de beeuf grillé au barbecue, sauce au choix
Beef filet
42 € /7 € (Sup. DP)

Garnitures

Riz blanc, frites, purée de pomme de terre, pdelée de 1égumes - 9 €
White rice, French fries, mashed potatoes, sauted vegetables - 9 €
Purée de pomme de terre a la truffe — 18 €

Mashed potatoes with truffle — 18 €




Desserts

Créme brulée
14 €

Tarte citron meringuée
Lemon pie
15€

Paris-Brest
17 €

Mi-cuit au chocolat
(10mn d’attente)
18 €

Menu enfant

Tenders de poulet, frites
Fired chicken, French fries
15€

Filet de beeuf, frites
Beef filet, french fries
22 €

Filet de poisson, riz
Fish and rice
18 €






